Kakaos csavart csiga

Hozzavalék:
e 500g Mester kelt tészta
e 50g margarin,
o 3-4 dl viz,
o 2bg élesztd,
e 2 tojassargdja,
e 10 dkg cukor,
e 1-2 evékandlnyi novényi italpor,
e csipet s6
e 1 evékandl citromlé

Kakaos krém:
e 100g margarin
e 7 ev( kanal cukor (izlés szerinti)
e 2-3 evékanal kaka6 por
e 1 tedskanal vanilia cukor

Elkészitése:

A tészta hozzavaloibol elkészitjiik a tésztat. A folyadékot 6vatosan adagoljuk.
Két részre osztjuk és Smm vastagra nyujtjuk.

Megkenjiik a kakaods krémmel, a tészta mésik felét is kinyujtjuk, rdhelyezziik a
krémre, majd kb. 2 cm —es csikokat vagunk a tésztabol, egy—egy csikot kicsit
megtekeriink, majd feltekerjiik csiga alakban, siitépapirral bélelt tepsibe
tessziik, tetejét tojas sargaval megkenjiik, kelesztjitk, majd 180C-ra
elémelegitett siit6ben készre siitjiik.



